MASSERIA CAPOFORTE CoONTRADA MORRONE PALOMBARA

74122 TARANTO - ITALIA

CAPOFORTE

FIANO
SALENTO

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

BEZEICHNUNG
Fiano IGT Salento

REBSORTEN
Fiano

DEGUSTATIONSNOTIZEN
AUSSEHEN

Wein von strohgelber Farbe mit
griinlichen Reflexen.

GERUCH

Intensiver Duft mit feinen Noten
grofler Eleganz. Ausgeprigt der Duft
nach reifem Obst und Stdfrichten
wie Zitronatzitronen und Zitrone.
Es folgt eine blumige Note von
Wiesenblumen und Kamille.

GESCHMACK

Am Gaumen reichhaltig, harmonisch,
ausgewogene Siure, angenchm und
lang anhaltend im Finale.

SAURE
5,5¢/l

RESTZUCKER

4¢/1
ALKOHOLGEHALT
13% vol

VINIFIZIERUNG
ERTRAG PRO HEKTAR
90 q/ha

LESEPERIODE
Anfang September.

GARUNG
Weif} vergoren bei kontrollierter
Temperatur von 18 °C, nicht auf
der Maische.

TEL +39 0438 486877
FAX +39 0438 787854

INFO@CAPOFORTE.IT
WWW.CAPOFORTE.IT

AUSBAU
Im Stahltank fiir eine Dauer von
5 Monaten auf den Hefen.

ANBAUGEBIET

LAGE

Im Kiistengebiet 35 km von Tarent
entfernt.

HOHENLAGE
Auf Meereshohe.

EXPOSITION
Nord/Std.

BODENBESCHAFFENHEIT
Lehm-/Sandboden, reich an Tuffgestein.

PFLANZDICHTE
5.000 Pflanzen/Hektar.

ERZIEHUNGSFORM
Guyot.

DEGUSTATION
PASSEND zZU

Zu Vor und Hauptspeisen auf
Gemiisebasis.

SERVIERTEMPERATUR
11-12 °C, Flasche erst kurz vor dem
Verzehr entkorken.

GLAS
Grofles Tulpenglas.

P.IVA 03781020262



